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ESCARGOT BLANC Office de la Marque de Qualité Terravin ESCARGOT

Le vin vaudois, autrement

Nom du déqustateur : .........ccoviiriieciii e, Date @ .eoeiiieiiieee e
Président @ ... AOC : Vaud
(0721 o= To [T 3 RO Millésime @ ... ..o
Vue Intensité du jaune [0 ] 1 2 3 A - T
Limpidité [ o T 1+ 1T 2 1 3 ] 4 B s
Nez Intensité positive des odeurs [ o T 1 7] 2 3 4 B e
Franchise des odeurs [ o] 17 2 1T 3 ] 4 B e
Lacté 0 1 2 3T 4 T 5 | e,
Agrume [o ] 1 2 3 4 5 s
Végétal 0 1 2 [ 3 T 4 T 5 | oo,
Fraicheur [ o ] 17T 2] 3 4 D e ——————
Fruite, floral 0o [ 1 ] 2 3 4 B e
Complexité des odeurs [ o T 1] 2 3 4 D e
Boisé 0 1 2 S I - o
Bouche Equilibre de I'attaque [ o] 11 2 3 4 B e
Intensité positive des ardmes [ o T 1] 2 3 4 B -
Franchise des arémes [ o] 17 21 3 ] 4 D e ——————
Lacté 0 1 2 3 [ 4 T 5 |,
Fruite, floral [ o T 1] 2 3 4 D e ——————
Végétal 0 1 2 3 | 4 T 5 |,
Fraicheur [ o ] 1] 2 ] 3
Pétillant (CO2) 0 1 2 3
Boisé 0 1 2 3
Intensité de la structure (ossature) [ 0 | 1 | 2 3
Volume (épaisseur) [ o ] 17T 2] 3 4 B -
Equilibre final [ o T 1 7] 2 3 4
Astringence 0 1 2 | 3 ] 4 | 5 ]
Amertume 0 1 2 | 3 ] 4 ] 5 ],
Longueur [ o ] 17T 2] 3 4 - J
Reégles :
Une case cochée est éliminatoire.
Trois cases en fraitillé cochées sont éliminatoires.
Observations :
Beau Vin @ ..o Ooui O non
ACCEPLE & o Ooui O non
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